Gebrauchsanweisung

Beschreibung des Bedienfeldes
Das Bedienfeld verfiigt Uber Berlihrungstasten: Es geniigt, das entsprechende Symbol zu beriihren (ein

leichter Druck reicht aus).

Zum Auswihlen und Einschalten
der Kochzonen
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Sensor Griddle Power

Zum Einschalten einer der Soft-Touch-Regler Zum Sperren des
automatischen Funktionen Bedienfelds

Erste Inbetriebnahme / nach einer Unterbrechung der Stromversorgung
Nach dem Anschluss der Kochmulde an das Stromnetz ist das Bedienfeld gesperrt (die Leuchtanzeige libe

der Taste ist an).
Zum Ausschalten der Tastensperre des Bedienfelds driicken Sie die Taste4® 3 Sekunden lang. Die

Leuchtanzeige erlischt und die Kochmulde lésst sich normal benutzen.

Ein-/Ausschalten des Kochfeldes

Halten Sie die Taste @ etwa 2 Sekunden lang gedriickt, um das Kochfeld einzuschalten: Die
Leuchtanzeige liber der Taste schaltet sich ein und zwei kurze Striche werden in den Kreisen fiir die
jeweilige Kochzone angezeigt. Zum Ausschalten driicken Sie dieselbe Taste, bis die Kochmulde sich

ausschaltet. Alle Kochzonen werden abgeschaltet.

AUSSCHALTEN der einzeinen Kochzone.
Zum AUSSCHALTEN der einzelnen Kochzone driicken Sie die entsprechende Taste '

@ Wird innerhalb von ca. 10 Sekunden keine der Funktionen gewdhlt, so schaltet sich die Kochmulde
automatisch wieder aus.
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Einschalten und Einstellen der Kochzonen
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(Einsteilung der Leistungsstufe}
Schalten Sie die Kochmulde ein und stellen Sie einen Topf auf die gewiinschte Kochzone.
halten Sie die Kochzone ein, indem Sie die entsprechende runde Taste driicken: Im Kreis wird die Ziffer
U angezeigt, was der mittleren Leistungsstufe entspricht.

':‘ Lt Falls der Topf fiir Ihr Induktions-Kochfeld ungeeignet ist, nicht genau auf der Kochzone steht oder
die falsche GréBe hat, erscheint auf dem Display der Hinweis “Topf fehlt" (siche nebenstehende
Abbildung). Wird innerhalb von 60 Sekunden kein Topf erkannt, so schaltet sich die Kochmulde
automatisch wieder aus.

8 Zum Andern der Leistungsstufe streichen Sie mit dem Finger waagerecht (iber den Soft-Touch-Regler:
Die Zahl im Kreis variiert je nach Fingerbewegung auf der Tastatur von mindestens | bis maximal 9. Mit
dem Soft-Touch-Regler lisst sich durch Driicken auf "BOOST" ("P" auf dem Display) die Funktion Booster
einschalten. Die Leistungsstufe "BOOST" kann maximal fir 10 Minuten benutzt werden, danach schaltet
das Gerit automatisch auf Stufe 9. Falls mehrere Kochzonen eingeschaltet sind, lisst sich mit dem Soft-
Touch-Regler die Leistungsstufe der gewahiten Kochzone verdndern, die am Leuchten des Leuchtpunkts
rechts unterhalb der Leistunganzeige zu erkennen ist. Um eine Kochzone auszuwihlen, driicken Sie
einfach auf die entsprechende runde Taste.

@ Bei den Modellen mit drei Kochzonen kdnnen gleichzeitig 3 Funktionen "BOOST" eingestellt werden:
in diesem Fali verteilt das Gerit die Leistung automatisch auf die drei Kochzonen.

Ausschalten der Kochzonen

Wibhlen Sie die Kochzone, die ausgeschaltet werden soll, durch Driicken der entsprechenden runden Taste
(der Punkt rechts unterhalb von der Leistungsstufe wird auf dem Display angezeigt). Driicken Sie die Taste
OFF auf dem Soft-Touch-Regler.

H Die Kochzone schaltet ab. Falls die Kochzone noch heiB} ist, erscheint im Kreis der Buchstabe "H".
"H" ist die Restwirmeanzeige. Das Kochfeld ist mit Restwirmeanzeigen fiir jede Kochzone ausgestattet.
Diese zeigen an, welche Kochzonen noch heiB sind. Erst nach Abkiihlen der Kochzone erlischt die Anzeige.

Auswahl des Timers

Mit dem Timer kann ein Kochbetrieb von maximal 90 Minuten vorprogrammiert werden.

Wihlen Sie die Kochzone, die vorprogrammiert werden soll (ein Leuchtpunkt erscheint rechts unterhalb
der Leistungsstufenanzeige). Stellen Sie dann die gewliinschte Zeit mit den Tasten "+" und "-" der Timer-
Funktion ein: Die Zeit in Minuten wird neben dem Display der Kochzone angezeigt.

Einige Sekunden nach der letzten Beriihrung fangt der Timer an riickwarts zu zdhlen und der Leuchtpunkt
der gewihlten Kochzone blinkt.

Nach Ablaufen der Zeit ertont ein Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Fiir den Timer in Verbindung mit der SENSOR-Funktion siehe Beschreibung der Funktion auf den
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Halten Sie die Taste@ drei Sekunden lang gedriickt: Ein Signalton und eine Leuchtanzeige {iber dem
Schloss-Symbol zeigen an, dass die Sperre aktiviert ist. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der
Abschaltfunktion gesperrt. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die beschriebene
Vorgehensweise. Der Leuchtpunkt erlischt und das Kochfeld ist wieder betriebsbereit.

WICHTIG: Wasser, aus dem Kochgeschirr iibergetretene Flissigkeiten und Gegenstinde aller Art, die auf
die Taste unter dem Symbol geraten, kénnen die Bedienfeldsperre unbeabsichtigt ein- oder ausschalten.

Pause

Diese Funktion gestattet das zeitweilige Blockieren des Kochfeldbetriebs und die Wiederaufnahme mit der
selben Einstellungen (ausgenommen SENSOR-Funktionen und programmierte Timer). Driicken Sie die
Taste @: Anstelle der Leistungsstufen blinkt nun die Anzeige }{ . Um den Garvorgang fortzusetzen,
driicken Sie erneut die Taste. Um den Garvorgang fortzusetzen, driicken Sie erneut die Taste @

Flexible Zone 88

Die Funktion erlaubt das Zusammenschalten zweier Kochzonen, die sich nun wie eine groBe benutzen
lassen. Ideal fiir den Gebrauch von ovalen, recheckigen und linglichen Tépfen (mit maximal 40 x 18 cm
groBem Boden). Driicken Sie nach dem Einschalten des Kochfelds die Taste :8: Auf den Displays der
beiden Kochzonen erscheint die Leistungsstufe "0". Beide Leuchtpunkte neben den Ziffern fiir die
Leistungsstufen leuchten und zeigen so eine einzige gewihlte Zone an. Zum Andern der Leistungsstufe
streichen Sie mit dem Finger iiber den Soft-Touch-Regler: Die Ziffer im Kreis variiert je nach
Fingerbewegung auf der Tastatur von mindestens | bis maximal 9. Zum Ausschalten der Funktion Flexible
Zone driicken Sie die Taste :8: Die Kochzonen funktionieren nun wieder einzeln. Zum Abschalten der
Kochzone driicken Sie OFF.

@ Ist die Funktion Flexible Zone aktiviert, so ist es nicht méglich, die Leistungsstufe Booster oder die
SENSOR-Funktion zu benutzen. Wird der Timer eingestellt, so wird er neben dem Display der obersten
Kochzone angezeigt.

Beschreibung der automatischen Funktionen

Das Kochfeld ist mit einigen automatischen Kochzonen-Funktionen ausgestattet. Neben der Wahltaste
fir jede Kochzone sehen Sie die Symbole fiir die verfiigbaren Funktionen. Wird eine automatische
Funktion gewihlt, so erscheint eine Leuchtanzeige neben dem Symbol und auf dem Display der gewihlten
Kochzone wird der Buchstabe "A" angezeigt.

SENSOR-Funktion (o)

Die SENSOR-Funktion wihlt automatisch die ideale Leistungsstufe, um Wasser zum Sieden zu bringen und
meldet das Erreichen des Siedepunktes. Stellen Sie einen Topf mit Wasser auf die Kochzone mit der
Aufschrift SENSOR. Schalten Sie das Kochfeld ein und wihlen Sie die Kochzone. Driicken Sie die Taste
f(('))’ : Auf dem Display erscheint "A", die Leuchtanzeige schaltet sich ein. Wihrend der Aufwirmphase
wird neben der Kochzone eine Animation angezeigt.

@ Fiir einen einwandfreien Betrieb mit der SENSOR-Funktion empfehlen wir lhnen:

- Verwenden Sie ausschlieSlich Wasser (mit Raumtemperatur),

- fiigen Sie kein Salz, Zutaten oder Gewiirze hinzu (bis der Siedepunkt erreicht ist),

- @ndern Sie die Leistungsstufe der Kochzone nicht und lassen Sie den Topf unverindert stehen,

- verwenden Sie Tdpfe, deren Bodendurchmesser bis zu | cm kleiner oder groBer als der auf das Glas
aufgedruckte Durchmesser sind,

- filllen Sie den Topf mindestens zu einem Dirittel (etwa | Liter) und nie bis zum Rand (max. 5 Liter pro
Kochzone mit @180 mm und max. 7 Liter pro Kochzone mit @240 mm);
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Sobald die Siedetemperatur erreicht ist, ertdnt ein akustisches Signal. Dieses Signal wird in regelmiBigen
Abstinden drei Mal wiederholt. Nach dem zweiten Signal wird automatisch ein Timer aktiviert, der die
Kochzeit aufzeichnet. Nach dem dritten Signal wihit das Gerit automatisch eine niedrigere Leistungsstufe,
die geeignet ist, die Siedetemperatur zu halten. Von diesem Moment ab kénnen Sie nach Belieben Zutaten
hinzufiigen, einen Timer einstellen oder die Leistungsstufe veréndern.

Die SENSOR-Funktion wird deaktiviert, wenn Sie die Leistungsstufe dndern oder das Kochfeld

voriibergehend in "Pause" schalten.

- Das Kochfeld verwaltet den Gebrauch der SENSOR-Funktion und der Booster-Leistungsstufen
eigenstiandig. Es kann daher vorkommen, dass sich der Booster nicht einschalten [4sst, wenn zuvor die
SENSOR-Funktion aktiviert wurde.

- Die Qualitit des verwendeten Topfes konnte die Leistung der SENSOR-Funktion beeinflussen.

Multifunktionstaste lﬂ

Erlaubt das Auswihlen der Funktionen Kécheln, Schmelzen oder Warmbhalten fiir die ausgewéhite
Kochzone.

Wihlen Sie die Kochzone, driicken Sie danach die Taste lﬂ . Die Leuchtanzeige neben den
Anzeigesymbolen fiir die Spezialfunktionen neben jeder Kochzone zeigt an, dass die automatische Funktion
eingeschaltet ist. Driicken Sie mehrmals die Tast lf_] , um die gewiinschte Funktion einzustellen.

Kéchelfunktion =5

Wihlen Sie, sobald die Speisen kochen, mit der Taste lﬂ die Kéchelfunktion, bei der automatisch eine
Leistungsstufe eingestellt wird, bei der die minimale Siedetemperatur konstant gehalten wird. Zum
Ausschalten der Funktion driicken Sie einfach OFF auf dem Soft-Touch-Regler.

Schmelzfunktion -—Kﬁ

Die Schmelzfunktion sorgt fiir eine gleichmiBig niedrige Temperatur in der Kochzone. Stellen Sie einen
Topf/Zubehér auf das Kochfeld, schalten Sie das Kochfeld ein und wibhlen Sie die gewlinschte Kochzone.
Driicken Sie mehrmals die Taste IB , um die Funktion zu wihlen. Zum Ausschalten der Funktion driicker
Sie einfach OFF auf dem Soft-Touch-Regler.

Warmbhaltefunktion &

Die Funktion ermittelt eine Leistungsstufe, bei der sich Speisen warmhalten lassen. Stellen Sie einen
Topf/Zubehér auf das Kochfeld, schalten Sie das Kochfeld ein und wahlen Sie die gewiinschte Kochzone.
Driicken Sie mehrmals die Taste ]_FI , um die Funktion zu wihlen. Zum Ausschalten der Funktion driicker
Sie einfach OFF auf dem Soft-Touch-Regler.

GRIDDLE-Funktion
Diese Funktion erlaubt das Grillen verschiedener Lebensmittelarten mit Hilfe von speziellem Zubehér.

@ Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Zubehor.

Der Gebrauch anderer Zubehérteile kénnte die Leistung der Funktion beeintrichtigen.

Stellen Sie das Zubehérteil auf die Kochzone mit der Aufschrift "GRIDDLE". Driicken Sie die Taste E ,
eine Leuchtanzeige erscheint oberhalb der Taste und gleichzeitig wird der Buchstabe "A" auf dem Display
angezeigt. Sobald die Kochmulde die Aufheizphase des Zubehors beendet, ertdnen im Abstand von jeweil:
30 Sekunden drei Signaltone. Ab diesem Moment kénnen die Speisen in den Topf legen. Nach dem
zweiten Signal wird automatisch eine Kurzzeituhr zugeschaltet, die die Zeit misst, die ab dem Moment
vergangen ist, in dem das Zubehér die ideale Wirme erreicht hat.
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- Verwenden Sie keinesfalls Wasserdruckreinigungsgeriite.
- Schalten Sie vor dem Reinigen die Kochzonen unbedingt aus und achten Sie darauf, dass
auch keine Restwirmeanzeige ("H") mehr leuchtet.

WICHTIG: Benutzen Sie keine Scheuerschwimmchen oder Topfkratzer. Mit der Zeit kann deren
Gebrauch das Glas beschadigen.

* Lassen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch abkiihien, bevor Sie Verkrustungen und Speisereste

entfernen.

* Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen beschidigen das Kochfeld und miissen sofort entfernt werde
* Salz, Zucker und Sand kénnen die Glasoberfliche verkratzen.
* Verwenden Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder spezielle Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-

Kochfelder (beachten Sie die Herstellerangaben).

Stérung - was tun?

* Lesen und beachten Sie bitte die Anweisungen zur Bedienung des Gerits.
* SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an und vergewissern Sie sich, dass Strom flieB3t.

* Trocknen Sie die Glaskeramikoberfliche des Kochfeldes nach dem Reinigen gut ab.

* Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lisst, trennen Sie es sofort vom

Stromnetz.

* Werden nach dem Einschalten des Kochfeldes alphanumerische Codes angezeigt, gehen Sie gemiB
nachfolgender Tabelle vor.

FEHLERCODE

BESCHREIBUNG

MOGLICHE
URSACHEN

BEHEBUNG DER
STORUNG

Das Kochfeld schaltet
sich aus, nach 30
Sekunden ertont alle 10
Sekunden ein
akustisches Signal.

Dauerdruck auf dem
Bedienfeld

Wasser oder
Kiichenutensilien auf
dem Bedienfeld

Trocknen Sie das
Bedienfeld ab oder
raumen Sie es frei.

C8l, C82, C83

Das Bedienfeld schaltet
wegen Uberhitzung ab.

Die interne Temperatur
der elektronischen
Komponenten ist zu
hoch.

Warten Sie vor dem
Gebrauch ab, bis sich
das Kochfeld abgekiihit
hat.

F42 oder F43

Das Kochfeld ist mit
einem falschen
Spannungswert
angeschlossen.

Der Sensor erfasst eine
vom Anschluss
abweichende Spannung.

Trennen Sie das
Kochfeld vom Stromnet:
und priifen Sie den
Anschluss.

FI12, F21, F25, F36, F37,
F40, F47, F56,
F58, F60, F61, F62, F63,

Rufen Sie den Kundendienst und geben Sie den Fehlercode an.



Tabelle Leistungsstufen

Leistungsstufe

Garart

Einstellung Leistungsstufe
(die Angabe erginzt lhre Erfahrung und
Kochgewohnheiten)

ldeal zum schnellen Erwirmen von Speisen bi

Boost Schnelles Aufwirmen | zum schnellen Sieden von Wasser oder
schnellen Erhitzen von Garfliissigkeiten.
Hochste
Leistungsstufe
8-9 Braten - Sieden Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von
Tiefkiihlkost, schnellen Sieden.
7.8 Schmoren - Anbraten | Ideal zum Andiinsten, am Sieden halten, Gare;
- Sieden - Grillen - und Grillen (fir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Hohe Andinsten - Garen - | Ideal zum Andtinsten, am Kécheln halten,
Leistungsstufe 6-7 Schmoren - Anbraten | Garen und Grillen (fur mittlere Dauer, 10-20
ESStU - Grillen Minuten), Vorwirmen von Zubehdr.
4.5 Garen - Schmoren Ideal zum Kocheln, leise am Kécheln halten,
Anbraten - Grillen Garen und Grillen (fiir lange Dauer).
Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen,
Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Weir
34 - . - .
Garen - leises Kécheln | Brihe, Milch) und um Teigwaren ziehen zu
Mittlere - Eindicken - lassen.
Leistungsstufe Teigwaren ziehen
lassen Ideal fur lange Kochzeiten (Mengen unter
2-3 einem Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in
Flissigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen
1-2 Schmelzen - Auftauen | Schmelzen von Schokolade; Auftauen von
Lebensmitteln in kleinen Mengen.
Niedrige
Leistungsstufe
Ideal zum Warmhalten kleiner Mengen frisch
Warmbalten . .
I . . zubereiteter Speisen oder Warmhalten von
Risotto ziehen lassen . . .
Geschirr und um Risotto ziehen zu lassen.
Leistungsstufe Kochfeld in Position Standby oder aus (nach
OFF stungss Abstellftiche dem Garen kann noch Restwirme vorhanden

sein, wird durch "H" angezeigt).




Ubersicht der Gerdtefunktionen

Funktion

Beschreibung Automatikfunktion

Koécheln

Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe fiir das leise Kécheln von Speisen
iiber lingere Zeit. Geeignet zum Kochen von Tomantensaucen,
Hackfleischsauce, Suppen und Eint6pfen, hilt eine konstante
Gartemperatur. Ideal zum Wasserbad-Garen (Cremes) und zum
Aufwirmen gekochter Speisen. Verhindert unliebsames Uberkochen von
Speisen oder mégliches Anbrennen am Boden, wie es bei desen
Zubereitungsarten hiufig vorkommt. Die Funktion einschalten, sobald die
Speisen kochen.

=]
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Schmelzfunktion

Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe fiir das langsame Schmelzen von
zarten Produkten, das deren typische Geschmackseigenschaften nicht
beeintrichtigt (Schokolade, Butter usw.).

-—,
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Warmhalten

Ermittelt eine Leistungsstufe, bei der sich Speisen oder Geschirr
warmhalten lassen.

Sensor

Ermittelt automatisch den erreichten Siedepunkt beim Wasserkochen
und reduziert die Leistungsstufe auf einen Wert, der den Siedepunkt hiilt,
bis die Speise hinzugegeben wird. Sobald das Wasser kocht, ertént ein
akustisches Signal. Nun kénnen Sie nach Belieben Zutaten hinzugeben (z.
B. Gewiirze, Teigwaren, Reis, Gemiise, Fleisch und Fisch) aber auch
selbstgemachte Konserven oder zu sterilisierende Zubehérteile.

Flexible Zone

Diese Funktion kombiniert die beiden Kochzonen und erméglicht das
Verwenden rechteckiger und ovaler Behilter oder Grillpfannen, so dass
Sie den gesamten verfiigbaren Bereich niitzen kénnen.

Zum Grillen groBer Stiicke oder einer groBen Anzahl (Fisch, SpieBchen,
Gemiise, Steaks, Wiirstchen).

Zum Garen von Speisen wie Rollbraten oder ganzem Fisch, die
gewdhnlich mit Sauce oder Briihe serviert werden, in Schmortopf /
Fischtopf / Pfanne.

Griddle

Darf nur mit dem mitgelieferten Zubehdr verwendet werden. Die
Funktion ermittelt automatisch die ideale Leistungsstufe zum Grillen
verschiedener Lebensmittelarten.

Warten Sie, bis die Funktion anzeigt, dass das Zubehér die richtige
Temperatur erreicht hat, bevor Sie Speisen hinzugeben. Der Gebrauch
des Zubehors erfolgt gemaB den normalen Regeln fiir das Garen auf
Grillplatten. Sie kénnen als alle Arten von Speisen grillen (Fleisch, Fisch,
Gemiise), z. B. SpieBchen, Steaks, Hamburger, Fischsteaks, Wiirstchen,
Kéise und Gemiise.




Gartabelle

Leistungsstufe und Garverlauf

Butter Leistungsstufe 6)

Temperatur

LEBENSMITTEL | Gerichte oder
KATEGORIEN | Gararten Erste Phase Leistungsstufen | Zweite Phase Leistungsstufe
. . . Teigwaren kochen und
Frische Teigwaren | Wasser erhitzen Booster - 9 am Kochen halten 7-8
throcknete Wasser erhitzen Booster - 9 Teigwaren kochen und 7.8
Teigwaren am Kochen halten
Teigwaren,
Reis .
Gekochter Reis Wasser erhitzen Booster - 9 Reis kochen und am 5-6
Kochen halten
Risotto Andinsten und Anrésten | 7-8 Halten der korrekten 4-5
Gartemperatur
Gekocht Wasser erhitzen Booster -9 | Gararten 6-7
Frittiert Ol erhitzen 9 Frittieren 89
Gc.e'muse " Geschwenkt Zubehbrteil erhitzen 7-8 Garen der Speise 6-7
Hiilsenfriichte
Geschmort Zubehérteil erhitzen 7-8 Garen und Halten der 34
Temperatur
e Anbriunen von
Angebraten Zubehdrteil erhitzen 7-8 N 7-8
Saucengemiise
Anbriunen von Fleisch in
Braten Ol (in Butter 7-8 Garen 34
Leistungsstufe 6)
Gegrillt Vorheizen der Pfanne 7-8 Grillen von beiden Seiten | 7-8
Fleisch
Andiinsten Andunste.n in Ol (in 7-8 Garen 4-5
Butter Leistungsstufe 6)
Schmorgerichte Andiinsten in Ol (in 7.8 Garen und Halten der 34
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LEBENSMITTEL | Gerichte oder Leistungsstufe und Garverlauf
KATEGORIEN | Gararten Erste Phase Leistungsstufen | Zweite Phase Leistungsstufen
Gegrillt Vorheizen des Grills 7-8 Garen von beiden Seiten | 7-8
Fisch Schmorgerichte Andunste'n in Ol (in 7.8 Garen und Halten der 34
Butter Leistungsstufe 6) Temperatur
Frittiert o Qder Frittierfett 8-9 Frittieren, Braunen 7-8
erhitzen
. Erhitzen der Pfanne mit . .
Gemiiseomelettes Butter oder Bratfett 6 Garen von beiden Seiten | 6-7
Erhitzen der Pfanne mit
Omelette Butter oder Bratfett 6 Garen >4
Eier
Wachsweich/hart | Wasser erhitzen Booster -9 [ Garen 5-6
Pfannkuchen Erhitzen der Pfanne mit 6 Garen von beiden Seiten | 5-6
Butter
Andiinsten in Ol (in
Tomaten Butter Leistungsstufe 6) 67 Garen 34
Hackfleischsauce Andunstep in Ol (in 6-7 Garen, am Kécheln 34
Saucen Butter Leistungsstufe 6) halten
Zubereiten der
Béchamelsauce Saucengrundlage (Butter 54 Zum Koct.\‘eln bringen 3.4
zergehen lassen und und am Kécheln halten
Mehl hinzugeben)
Konditorcreme MI'|Ch zum Kochen 45 Zur gewunschten 45
bringen Konsistenz bringen
StiBspeisen Pudding MIA'Ch zum Kochen 45 Zur gewunschten 23
Cremes bringen Konsistenz bringen
Milchreis Milch erhitzen 5-6 Garen 23




